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CULINARY MANDARIN



Buku ini ditulis untuk keperluan pengajaran dan 
pembelajaran bahasa Mandarin yang berhubungan dengan 
makanan, minuman, dapur, dan restoran. Mahasiswa dapat 
mempelajari 1000 kosa kata kuliner bahasa Mandarin. Selain 
itu buku ini diharapkan dapat membantu mahasiswa untuk 
membaca dan menulis resep masakan dalam bahasa Mandarin. 
Buku ajar untuk mahasiswa Akademi Pariwisata Majapahit 
ini tidak mempunyai bab; terdiri dari 3 bagian, yaitu bagian 
pertama kamus bahasa Mandarin bergambar, bagian ke dua 
kumpulan resep-resep masakan dalam bahasa Mandarin, dan 
bagian ketiga soal-soal latihan untuk dikerjakan mahasiswa. 

Pada bagian kamus bergambar diberikan pinyin bertanda 
nada namun tidak pada bagian resep-resep makanan. Alasan 
diberikannya foto atau gambar adalah karena hal itu akan 
lebih menarik untuk mahasiswa. Sebagian besar foto bukan 
merupakan hasil pemotretan penulis, melainkan diambil 
langsung dari internet. 
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